
Приложение 2 к Положению о 

Региональном этапе Всероссийского 

конкурса «Лучшая школьная столовая» 

 

 

Информационная карта участника  

регионального этапа  Всероссийского конкурса  

«Лучшая школьная столовая» 

 
№ 

п/п 

Направление Информация образовательной организации 

1. Сведения об организации питания 

Полное наименование 

муниципальной 

образовательнойорганизации

 в соответствии с 

уставом. 

Муниципальное  бюджетное общеобразовательное учреждение 

«Средняя общеобразовательная школа № 20» 

 

Тип школьной столовой 

(школьно-базовая 

столовая,  сырьевая, 

доготовочная, буфет-

раздаточная) 

 Школьно-базовая столовая, доготовочная. 

Приложение 1. Фото столовой. 

 

Количество обучающихся: 1169 

Количество обучающихся, 

получающих 

питание 

1169 

Приложение 2. Фото детей, посещающих столовую. 

График приема пищи Приложение 3. График приема пищи. 

Стоимость рациона питания 

(руб.): 

завтрака 

обеда 

 

 

30руб 

110 /90руб 

Использование      новых       

форм       в организации 

обслуживания обучающихся 

- Используется метод накрытия столов для учащихся 1х – 9 х классов. Данный метод позволяет увеличить время 

для приема пищи в перемену. 

- Школьная столовая предлагает помимо завтраков и обедов полдник и  широкий ассортимент буфетной 



(возможность выбора блюд, 

вариативное меню, школьный 

ресторан, кафе тематическое 

и др.) 

продукции.  

 

Приложение 4. Фото накрытых столов. 

Приложение 5. Фото. Буфет. 

Безналичный расчет за питание 

обучающихся 

В буфете установлен терминал для расчетов за ассортиментную продукцию. Введены карточки для безналичной оплаты 

питания для всех сотрудников и учащихся школы. Приложение 6. Терминал для карт-системы. 

Грамоты, дипломы, 

благодарственные 

письма 

Ксерокопии за последние 3 года.  

Приложение 7. Благодарственное письмо. 

2. Техническое состояние производственных и служебно-бытовых помещений  в соответствии с СанПиН 

 

% оснащения пищеблока 

технологическим оборудованием 

и иным оборудованием 

100% оснащение. Приложение 8. Фильм о столовой. 

Количество посадочных мест и  

соответствие требованием 

мебели в обеденном зале 

Приложение 9. Фото обеденного зала. Количество посадочных мест. 

http://chernogorsk-school20.ru/2020-09-06-11-54-23.html# 

 

Соответствие требованиям по 

соблюдению личной гигиены 

обучающихся (раковины, 

дозаторы для мыла, сушка для 

рук) 

Приложение 8. Фильм о столовой. 

Приложение 10. Фото соблюдения личной гигиены обучающихся. 

Интерьер и декоративное 

оформление: уголок потребителя; 

информационный стенд по 

здоровому питанию 

Приложение 8. Фильм о столовой. 

Приложение 11. Стенд по здоровому питанию. 

Приложение 12. Интерьер столовой. 

3 Укомплектованность школьной столовой профессиональными кадрами. 

Численность работников 

пищеблока:  

6 

Приложение 13. Фото работников пищеблока. 

Уровень профессионализма 

работников школьной столовой 

Юрьева Елена Александровна, повар-кондитер 3 разряда, образование средне-специальное. 

Дзержко Юлия Анатольевна-учитель технологии, куратор школьного питания. 

Дополнительное 

профессиональное образование 

(повышение квалификации, 

переподготовка) 

Приложение 14. Сертификат Дзержко Ю.А. 

Приложение 15. Сертификат Юрьевой Е.А. 

4. Меню школьной столовой 

Проведение мероприятий по 

повышению 

качества, расширению 

Тематические дни, посвященные Здоровому питанию; школа кулинарного мастерства для девочек; выставки - 

дегустации. Приложение 16. 

http://chernogorsk-school20.ru/2020-09-06-11-54-23.html


ассортимента блюд и 

кулинарных изделий в 

2019/2020/2020/2021/2022 

учебном году: 

-тематические дни; 

-школы кулинарного мастерства; 

-выставки — дегустации 

Основное (организованное меню) http://chernogorsk-school20.ru/file/Питание/Подробное%20меню.pdf 

Приложение 17. Фото меню. 

Полноценный обед, состоящий из 

4 блюд 

(состоящих из холодного блюда 

или закуски, первого блюда, 

второго блюда, гарнира, сладкого 

блюда или напитка) 

Приложение 18. Комплексное блюдо. 

Приложение 19. Контрольное блюдо. 

Приложение 20. Первое блюдо. 

Приложение 21. Второе блюдо. 

Приложение 22. Напиток. 

Презентация о приготовлении 

поварами школьной столовой 

горячего завтрака. 

http://chernogorsk-school20.ru/file/Питание/Завтрак.pdf 

 

 Пропаганда здорового питания 

 Видеоролик проведения 

мероприятия по теме здорового 

питания 

Приложение 23.Фильм о мероприятиях. 

https://t.me/chernogorskschool20/1361 

 Публикация в СМИ материалов о 

работе школьной столовой, 

организации питания в школе, о 

работниках школьной столовой в 

2019/2020/2020/2021/2021/2022 

 

 Отзывы обучающихся, педагогов, 

родителей, и результаты 

дегустации обедов 

Приложение 24. Отзывы. 

 

 

Руководитель образовательной организации                                            ___________     Салангинга Е.В  

                                                           (подпись) 

 

 

 

 

 

http://chernogorsk-school20.ru/file/Питание/Подробное%20меню.pdf
http://chernogorsk-school20.ru/file/Питание/Завтрак.pdf
https://t.me/chernogorskschool20/1361


 

 

 

 

Приложения. 

Приложение 1.Фото столовой. 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

Приложение 2.  

Фото детей, посещающих столовую. 

. 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Приложение 3. График приема пищи. 

 
                                                                                                                                                Утверждаю: 

                                                                                                                                                                                Директор МБОУ «СОШ № 20» 

                                                                                                                                                                                ____________ Салангина Е.В. 

                                                                                                                                                 01.09.2022г. 

График работы школьной столовой на 2022-2023 гг. 

(1 полугодие) 
№ урока Время 

приёма пищи 
Перемена Завтраки/обеды начальная школа Обед старшая школа Буфет 

№ урока 

1 урок 

8.00 - 8.40 
8.40 - 8.50 10 мин 

1А, 1Б, 1В, 1Г, (завтрак за родительскую 

плату) 

 2А, 2Д (завтрак за родительскую плату) 

5Д,7Д,7Е,8Д (бесплатный завтрак)  

 

2 урок 

8.50 - 9.30 

9.30 - 9.45 
 

15 мин 

2Б,2В, 2Г(завтрак за родительскую плату) 

3Б, 3Г (бесплатный завтрак) 

  

 7А, 7Б 7В  

 

3 урок 

9.45 - 10.25 10.25 - 10.40 

 

15 мин 

 

4Б, 4В (бесплатный завтрак) 
5А, 5Б (бесплатное питание + завтрак 

за родительскую плату) 
 

 

5В, 5Г, 5Д, 7Д, 7Е,9А,9Б (бесплатное 

питание + завтрак за родительскую 

плату) 
7Г, 9,11кл. 

4 урок 

10.40 -11.20 
11.20 – 11.35 

 

 

15 мин 

1А, 1Б, 1В, 1Г (бесплатный обед)   

 
7А, 7Б, 8Д, 9В,9Г,10А,11А 
(бесплатный обед + обед за 

родительскую плату) 
9,11кл. 

5 урок 

11.35 -12.15 12.15 – 12.25 
 

10 мин 

2А, 2Б,2В, 2Г,2Д (бесплатный обед)   

 
7В, 7Г,  (бесплатный обед + обеды за 

родительскую плату) 
 

6 урок 

12.25 -13.05 
13.05-13.10 5 мин    

II смена  

1урок 

13.30 -14.10 

 

14.10 – 14.20  

10 мин 

3А, 3В (бесплатный обед) 

Полдник ГПД - 1,2 кл 
  

4А, 4Г (бесплатный обед)   



2 урок 

 

14.20-15.00 15.00 – 15.15 15мин 

 
6А, 6Б, 6В, 6Г, (бесплатный обед + 

обеды за родительскую плату) 
6кл. 

 
8А, 8Б, 8В, 8Г (бесплатный обед + 

обеды за родительскую плату) 
8кл. 

3 урок 

 15.15-15.55 
15.55 - 16.10 15 мин    

 

Приложение 4. Фото накрытых столов. 

 

 
 



Приложение 5. Фото. Буфет. 

 

Приложение 6. Терминал для карт-систем. 

 



 

Приложение 7. Благодарственное письмо. 

 
 



 



Приложение 9. Фото обеденного зала. Количество посадочных мест. 

 

 
 

 

 

 



Приложение 10. 

Фото соблюдения личной гигиены обучающихся. 

 
 

 

 

 

 



Приложение 11. 

Стенд по здоровому питанию. 

 

 
 



Приложение 12. 

Интерьер столовой. 

 

 
 

 

 



Приложение 13. 

Фото работников пищеблока. 

 
 

 

 

 



Приложение 16. 

Тематические дни, мастер классы. 

 

 

 

 
 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Приложение 17. 

Фото меню. 

 

 

 
 



 

 

 

Приложение 18. 

Комплексное блюдо. 

 
 

 



 

 

 

 

Приложение 19. 

Контрольное блюдо. 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 



 

Приложение 20. 

Первое блюдо. 

 
 

 

 

 

Приложение 21. 

Второе блюдо. 

 



 

 

 

 

 

Приложение 22. 

Напиток. 

 
 

 

 

 

 

 

 



Приложение24. 

Отзывы. 
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